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' Une parenthése gourmande a partager a deux 74

=% Mise en bouche s e.——

¥ Cocktail des amoureux
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@ Coupe de champagne a la framboise
<% Entrées e—--
¥ St-Jacques snackées,

julienne de poireaux, carotres

et son émulsion de combava
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W Millefeuille de ris de veau croustillant,

jus aux morilles

- Plats ee-
Filet de boeuf Rossini,

legumes croquants,

éerasé de pommes de terre a la trufte
el r

[Dos de cabillaud rot,
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de terre a la truffe

-+w% |desserts =--

Pavlova aux fruits rouges,
COmMpoteée de framboise,
Créme mascarpone a la vanille de Bourbon ot
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Souftlé au chocolat noir 75 Y%,

et ses pralines maison (8 minutes de cuision) b ‘

MENU SAINT-VALENTIN — 85 € PAR PERSONNE,

Hotel - Restaurant e 427 = Cousteller




