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Coupe de Champagne

MISE EN BOUCHE

Cappuccino de lentilles vertes et champignons

ENTREE

Escalope de Foie gras poéelee, chutney d’oignons rouges,

jus de volaille tranché au vinaigre balsamique blanc

PLATS

Noix de Saint Jacques roties a ['huile d’olive,
cannelloni de celeri boule aux petits legumes
Qu
Piece de veau cuite lentement, jus corse a la truffe noire
d’hiver, mousseline de carottes confites
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Flﬂgt’f aux pommes_ caramehsees « comme une rtarin »,

creme montee au chocolat blanc.




